Opłata pocztowa uiszczona ryczałtem. 
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ORGAN CENTRALNEGO ZWIĄZKU PRZEMYSŁU PIWOWARSKIEGO I SŁODOWNICZEGO W RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ 


REDAKCJA I ADMINISTRACJA — Warszawa, Wiejska 17. — Teleion 5-96. Otwarta od 1 do 3 po poł. 


HUTA SZKLANA 


„JABŁONNA 


SPÓŁKA AKCYJNA 


WYRABIA i SPRZEDAJE NA ZAMÓ- 

WIENIA I ZE SKŁADU BUTELKI ZE 

SZKŁA ORANGE DO PIWA, PORTERU, 
WINĄ i LIKIERÓW 


SPECJALNOŚĆ: 
BUTELKI DO PASTEURYZACJI 
I NA WYSOKIE CIŚNIENIE 


Adres: ZARZĄD: WARSZAWA, 
AL. UJAZDOWSKIE 22 m. 2. Tel. 226-01 
Adres telegr.: WARSZAWA-JABŁONHUTA. 


PŁASKIE WIEDEŃSKIE ŁOPATY SŁODOWNICZE. 
APARATY DO BUTELKOWANIA PIWA, KAŻDEJ WIELKOŚCI. 
TERMOMETRY WSZELKICH RODZAJÓW. 
PODSTAWKI DO PIWA. 


WSZELKIE ARTYKUŁY BROWARNIANE 


szybko, tanio i dobrze dostarcza 


KAROL HESSENMÓULLER, Bydgoszcz, tel. 379. 
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Spółka Akcyjna 
w PIOTRKOWIE TRYB. 


BUTELKI, DEMIONY i BALONY ze szkła oranżowego. 


BUTELKI DO PIWA, PORTERU, WÓD MINERALNYCH 


ORAZ DLA PRZEMYSŁU FARMACEUTYCZNEGO. 


'llProdukcja maszynowa!!! 


Adres: PIOTRKÓW TRYB. Telefon 111 


Inż. MARJAN KIWERSKI. 


Pienistość piwa. 


PIWO Nr. 3 (b). 


Ilość min losa: 
od czasu Ilość cm? a SA Ilość cm? 
rozpoczę- iwa piwa Z ian 
ci Próby i z pianą ar 
2 553 164 1085 44 
3 640 164 1000 6'3 
4 68'5 163 945 8'2 
5 T0 162 91:0 10:1 
10 1760 159 83:0 207 
15 77:5 155 TIES 31:0 


W pierwszych 2 tabelach przedstawione są ob- 
serwacje piwa i piany w ciągu 60 minut, w następ- 
nych w ciągu 15 minut, co okazało się zupełnie wy- 
starczającem, dla porównania piany piw badanych. 

Dalsze prace skierowano w celu zbadania kon- 
centracji jonów wodorowych na pienistość piwa. Do 
badań użyto piwo w pięciu gatunkach o różnych war- 
tościach Ph. Przygotowano w tym celu piwo specjal- 
ne niechmielone, którego analiza wykazywała: 


azotu 64.6 mg. na 100 cm* piwa 
alkoholu 9.7% 

ekstraktu 4.54% Balling'a 

Ph = 4.53. 


Całą ilość przygotowanego piwa podzielono na 
pięć równych części, które nazwano kolejno Nr. 1, 2, 
3,415. W piwach Nr. 1 i 2 zmienicno wartości Ph 
na 4,67 i 4.94, dodając odpowiednią ilość n/,, NaOH. 
W piwach Nr. 3 i 4 zmieniono wartości Ph na 4.30 
i 4.09 wskutek odpowiedniego dodatku n/,, HCI. Pi- 
wa Nr. 1, 2, 314 otrzymują prócz tego dodatek kwa- 
su materji gorzkiej chmielu w stosunku 30 mg. na 
litr, co odpowiada 100 gr. chmielu na hektolitr. Piwo 
Nr. 5 pozostało bez żadnego dodatku i zostało użyte 


!!l wytrzymałość bezkonkurencyjna!!! 


Adres telegr.: FENIKS-—PIOTRKÓW TRYB. 


| do porównania pod względem pienistości z każdem 
| kolejno piwem Nr. 1, 2, 3i 4. Każde z tych piw na- 
| lewano do cylindra b, a piwo Nr. 5 do cylindra a 

i wstrząsano jednocześnie, wywołując pianę. Rezul- 
| taty tych badań uwidoczniają tablice Nr. 4, 5, 6 i 7. 


TABELA Nr. 4. 


Ilość min. Ilość cm? piwa Ilość cm? piany 
od czasu 
rozpoczę- 


cia próby 


w piwie 


Nr. 1 


w piwie 


Nr. 1 
(Ph=467) Nr. 5 


TABELA Nr. 5. 


Ilość min Ilość cm3 piwa Ilość cm? piany 
od czasu 
rozpoczę- Nr. 5 Nr. 2 w piwie w piwie 
cia próby (Ph=4'53) | (Ph=4 94) Nr. 5 Nr. 2 
2 520 515 120 134 
3 620 610 109 124 
4 66 5 660 103 119 
5 690 690 100 115 
10 74:5 74:5 93 108 
15 765 760 90 105 


TABELA Nr. 6. 


Ilość min. Ilość cm? piwa Ilość cm? piany 


m Nr 5 Nr. 3 w piwie w piwie 
cia próby | (Ph=453) | (Ph=430) | Nr. 5 Nr. 3 
2 510 52:5 122 116 
3 61:0 62 0 111 106 
4 66 0 670 106 100 
5 68-5 700 103 97 
10 740 750 96 90 
15 760 770 92 84 
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TABELA Nr. 7. 


Ilość cm? piany 


llość cm? piwa 


Nr. 5 Nr. 4 


Ilość min. 
od czasu 
rozpoczę- 


w piwie w piwie 


cia próby | (Ph=453) | (Ph=409) Nr. 5 Nr. 4 
2 520 | 555 123 | 108 

3 620 64'0 112 99 

4 67:0 68 5 107 93 

5 700 710 103 90 

10 750 76:0 96 82 

15 770 USED | 92 17 


Tablice powyższe wykazują, że im więcej alka- 
liczności było w piwie badanem, tem większą ilość 
piany wydało, a jednocześnie tablice stwierdziły do- 
kładność metody badania pienistości piwa, opraco- 
wanej przez W. Windisch'a, P. Kolbach'a i W. Ban- 
holzer'a. 

Tabela następna (Nr. 8) podaje wszystkie ba- 
dane gatunki piwa w zestawieniu porównawczem: 


TABELA Nr. 8. 


Ilość cm? piany w piwie 


rozpoczę- Nr 


2 Nr. i Nr. 5 Nr. 3 Nr 4 
cia próby [Ph=4'94) |(Ph=4 67) [(Ph=4 53) [(Ph=4 30) | (Ph=4'09) 


134 | 122 | 116 


2 129 108 
3 124 119 WI 106 99 
4 119 113 106 100 93 
5 115 110 103 97 90 
10 108 103 96 90 82 
15 | 105 100 | 92 84 | 17 


Do badań następnych wzięto 7 różnego rodzaju 
piw, składniki których przedstawia tablica Nr. 9. 


TABELA Nr. 9. 


rzeczy- 
wisty 


w% 


Rodzaj piwa koholu 


w% 


1. 450| 81:8] 125] 3:53| 3:86 | 5 45 
2. Ciemne B. 434| 753| 122| 377| 2:95 | 465 
3. Grodziskie B. | 3:80| 577| 8:8| 297] 1-51] 2:85 
4 Białe B. 346| 395| 6'4| 220| 102] 201 
5. Porter B.. 434]|1318| 197| 555] 662] 909 
6. Ale B.. 423| 868| 15:4| 525| 294| 5'29 
7. Jasne z bro- 

waru G. 455| 734| 123| 376| 330| 502 


W celu wykonania badań porównawczych pieni- 
stości piw powyższych przygotowano brzeczkę spe- 
cjalną, zawierającą: 


ekstraktu — 11.83%, 
azotu — 8.96 mg. w 100 cm? brzeczki 
i wartość Ph = 5.72. 
Brzeczkę wstrząsano w jednym z cylindrów, 
każde z piw kolejno w drugim. Rezultaty badań po- 
równawczych zestawiono w tablicy Nr. 10. 


TABELA Nr. 10. 


EM r 
ESSE] $:v 

E-E] OBN w w w w 
fa pe : 
E 32 $ | piwie | piwie | piwie | piwie 

N 

= >) 283 N 2 N 3 N 4 
—_ = z z 


| 2 97 | 128 | 138 | 152 | 140 | 124 | 127 | 127 
5 86 | 110) 123 | 138 | 126 | 107 | 114 | 113 

10 82 | 102 | 119 | 130 | 121 | 94| 108 | 106 
15 80 91 | 117 | 129 | 118 | 86 | 104) 102 
30 80 45 | 111 | 128 | 117| 70| 96) 81 
45 12 18 | 102 | 120 | 116] 18| 60f 36 
60 61 12] 81) 120 | 110 5] 38| 20 


Każdy rodzaj piwa przed badaniem pozbawio- 
no kwasu węglowego w sposób ogólnie przyjęty, za- 
pomocą wstrząsania w dużem naczyniu, i pozosta- 
wiano w spokoju, aż zupełnie piana zniknie z po- 
wierzchni. Wtedy dopiero odmierzano pipetą dokład- 
nie 80 cm* płynu potrzebnego do analizy. Tym ra- 
zem prócz tych zabiegów zastosowano jeszcze filtro- 
wanie piwa przez bibułkę, Trwało to dość długo, 
szczególnie przy próbie porteru, który też, jak wi- 
dzimy z tabeli Nr. 10, wykazał najmniejszą ilość pia- 
ny. Powstała wątpliwość, czy też filtrując nie po- 
zbawiamy piwa pewnych składników, sprzyjających 


| tworzeniu się piany. W celu sprawdzenia tej ewen- 


tualności wykonano jeszcze raz te same badania, ale 
już z piwem niefiltrowanem. 
Rezultaty doświadczeń podaje tabela następna 


(Nr. 11). 
TABE LASN AT 


[5 nne E i E 
piany w piwie 


N 7 
N 4 N 5 
N 6 |Jasnemz 
Blałem | Porterze Alisia, |breozku 
B. B. G. 


119 | 131 | 125 


FI o temem 


Grodzi- 
- | skiem B. 


od czasu 


rozpoczę- 
cia próby 


= 
E 
"2 
<a 
= 


148 | 140 


5 | W eż | 577 |P1Ż0 || GE || Gl || AŻ 
IW | KŻ | WE 50] TE 98 | 109 | 104 
15 | 109 | 115 | 129 | 118 94 | 106 | 101 
30 88 | 112 | 127 | 117 91 79 86 
45 83 | 103 | 118 | 116 88 14 40 
60 62 82 | 116 | 109 70 8 26 


Jak widzimy z tabeli Nr, 10 i 11 piwa Nr. 2, 3, 
4 i 7 nie wykazują wielkiej różnicy, natomiast w pi- 
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wach Nr. 1 (Jasne), Nr. 5 (Porter) i N. 6 (Ale) fil- 
trowanie wywołuje zmiany nie tyle widoczne w two- 
rzeniu się piany samej ile w trzymaniu się tej piany, 
jej trwałości. 

Następne badania przeprowadzono z piwem jas- 
nem biorąc pierwowzór piw jasnych — próbę pilzne- 
ra oryginalnego i dwie próby piwa jasnego miejsco- 
wego, z których jedno bardzo źle pieniło się, co 
stwierdzono już w browarze. 

Badania wykonane potwierdziły dcekładność prób 
mierzenia piany, piwo oryginalne wykazało ogromną 
różnicę ilości i trwałości piany, szczególniej w sto- 
sunku do piwa, które bardzo źle pieniło się w browa- 
rze kontrolowanym. 

Rezultaty badań podaje tablica następna (Nr. 12): 


TABELA Nr. 12. 


Ilość minut ilość em* piany w piwie 


od czasu 1 2 3 
a M PE rz | (asze-B) UA 
2 164 132 42 
5 153 117 3 
10 148 112 = 
15 145 109 — 

30 133 88 — 
45 100 83 — 
60 80 62 = 


Rezultaty badań chemicznych tych trzech prób 


piwa wykazano w tablicy następnej (Nr. 13): 


TABELA Nr. 13. 


Rodzaj piwa 


1. Pilner orygi- 


nalny . 4:48 | 63*7 | 119 | 3'44| 358 | 5'14 
2. Jasne B. 450| 818 | 125| 3:53 | 3:86 | 5'45 
3. Jasne z bro- 

waru X .| 424/51 1| 10'4| 2:60) 4:10) 531 


Do badań dalszych wzięto pięć prób piwa zro- 
bionego z jednakowego słodu z różnymi tylko pod 
względem ilości dodatkami chmielu. Do piwa Nr. 1 
dodano chmiel w stosunku 100 gr. na hektolitr, do 
piwa Nr. 2 — 200, Nr. 3 — 300, Nr. 4 — 400 i Nr. 5— 
500 gr. na hektolitr. Piwo Nr. 6 przygotowano z in- 
nego już rodzaju słodu, a porcję chmielu zastosowa- 
no taką samą, jak w piwie Nr. 4 (400 gr. na htl.). 

Tablica Nr. 14 uwidocznia różnicę i wyższość 
pod względem pienisteści piwa Nr. 6 w stosunku do 
innych. 
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TABELA Nr. 14. 
Ilość sm? piany w piwie 


Nr. 3 Nr. 4 


Nr. 1 | Nr. 2 


5 35 42 46 54 60 90 
10 24 37 33 44 52 87 
15 20 24 17 19 45 66 
30 12 14 8 14 21 53 


Badania pienistości piwa z biegiem czasu ulep- 
szono w ten spoób, że wstrząsanie ręczne cylindrów 
z piwem badanem zastąpiono mechanicznem, Zauwa- 
żono przytem rzecz ważną dla ścisłości dalszych ba- 
dań, konieczność uregulowania obrotów maszyny 
wstrząsającej „gdyż jak wykazały badania specjalne, 
powstawały z tego powodu duże różnice w wynikach 
badań. Różnice te wykazano w tablicy następnej 


(Nr. 15). 
TABELA Nr. 15. 
ilość cm* piany po upływie 


2 minut od czasu rozpoczęcia 
wstrząsania piwa 


Ilość obrotów na minutę 


204 92 | 
218 95 
226 102 
238 110 
242 116 


W roku 1926 wydany został w Niemczech nowy 
podręcznik badań laboratoryjnych dla użytku browa- 
rów przez Dr. Karola Mindler'a (Physikalisch-Che- 
misches Practicum fiir Brauer von Dr. Karl Miindler. 
Stuttgart. 1926), W książce tej podaje autor opis 
i rysunek aparatu specjalnego do badania piany piw- 
nej. Aparat ten miałem w użyciu w laboratorjum jed- 
nego z naszych browarów, przyczem stwierdziłem je- 
go dokładność i szybkość w działaniu. Cena aparatu 
jest jednak stosunkowo dość wysoką, aby był do- 
stępnym dla wszystkich, wskutek czego znajduje on 
dotąd małe rozpowszechnienie, Jeszcze więc w dal- 
szym ciągu są w użyciu metody badania piany, po- 
siłkujące się o wiele tańszymi przyrządami, jakimi 
są cylindry i pipety miarowe. 


W prasie najnowszej w „Bulletin trimestriel de 


| l'Association des Anciens Eleves de l'Ecole Supe- 


rieure de Brasserie, Louvain, (1928, 29, 22)" podaje 
J. de Clerck, a w „Wochenschrift für Brauerei" 
(1929, 27, 271) W. Windisch, sposób wymierzania 
piany w cylindrze szklanym. 
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Analityk nabiera w tym celu próbę piwa w ilości 
75 cm? pipetą i z wysokości 25 cm. wlewa piwo do 
cylindra miarowego o pojemności 250 cm*. Piwo po- 
zostawia się w spokoju na okres czasu 30 sekund 
i wtedy odczytuje wysokość piany. W celu określe- 
nia piany nie oblicza się czasu od powstania piany, 
aż do zupełnego znikania jej z powierzchni piwa, lecz 
odczytuje się wysokość piany w cylindrze po upły- 
wie 5 minut od czasu rozpoczęcia próby, a gdy tę 
cyfrę odejmiemy od cyfry pierwszego odczytania 
wysokości piany, otrzymujemy wtedy wskaźnik trwa- 
łości piany. 

Warunkiem nieodzownym dla dokładnego okre- 
ślenia piany piwnej jest przestrzeganie ścisłe odpo- 
wiedniej temperatury piwa. W tym wypadku próbę 
piwa wraz z naczyniem, w którem się znajduje, prze- 
trzymują czas dłuższy w termostacie o stałej ciepło- 
cie | 10° C. W tymże termostacie powinny się znaj- 
dować przed użyciem również pipety i cylindry mia- 
rowe potrzebne do badań. Przybory te naturalnie na- 
leży każdorazowo czyścić jaknajdokładniej, aby 
uniknąć niepożądanych błędów w oznaczeniach. 

Sposób powyższy wymierzania ilości i trwało- 
ści piany piwnej daje dość dokładne rezultaty, jak 
to widzimy z załączonych przez autora przykładów: 


Orzeczenie I. | Orzeczenie II. 


Wysokość piany 


po upływie 4 minuty 86 86 
s F |=" 83 84 
» S 2 minut 79 80 
x > DERS; 74 74 

AM 68 69 


Inna próba piwa badana czterokrotnie 
zała: 


wyka- 


Wysokość piany w oznaczeniu 


po upływie $ minuty. 
5 minut . 


wskaźnik trwałości piany . 


Jeżeli do badań powyższych używa się kilku na- 
czyń miarowych, to muszą być one pod każdym 
względem identyczae, gdyż wystarczy mała różnica 
w wymiarach, aby zmienić zupełnie wyniki otrzy- 
mane. 

Warszawa. Październik 1929 r. 
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FABRYKA KORKOW 


E. POMERANZ 


WIEDEŃ IH/I. Ditscheinergasse 3. 


Adres telęgr.: POMERKORK— WIEDEŃ. 


DOSTAWCA NAJWIĘKSZYCH BROWARÓW 
W PAŃSTWACH SUKCESYJNYCH i NA BAŁKANACH. 


Dostawa franco i oclona. Stale na składzie duże zapasy 


Oferty z próbkami są chętnie dostarczane na żądanie. 


ŚWIATOWA PRODUKCJA PIWA W ROKU 1928. 
TPS Aa Tp 

W rocznem sprawozdaniu chmielarskiem firma 
Joh. Barth i Syn w Nurymberdze ocenia światową 
produkcję piwa w roku 1928 na 186.600.000 htl., co 
w porównaniu do roku 1927 stanowi przyrost 7 mil- 
jonów hektolitrów, W poszczególnych krajach wy- 
produkowano: 


Tysiące 
hektolitrów 

Niemcy. . . . . 54997 
Wielka Brytania . 31460 
Belgja . 19400 
Francja. RY. . 16240 
Czechosłowacja . . . . . . 11055 
Stany Zjednoczone . 8000 
Austrja . 5256 
Rosja 4141 
Irlandja. 3250 
Australja 3000 
Kanada. 2700 
Szwecja. 2578 
Polska 2482 
Argentyna. 2400 
Szwajcarja. 2338 
Holandja 2273 
Danat E - 2014 
Japonja. 1608 
Brazylja 1500 
Rumunja 1061 
Włochy. 983 
Norwegja . 700 
Węgry . 671 
Meksyk. 670 
Hiszpania . 620 
Jugosławja 600 
Nowa Zelandja . 578 
Kuba 480 
i Kolumbia . 460 
Chili. 450 
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Eimlandjas SR ONONOREZGO 
Brytyjska Alr Rok WS 03330 
indje "X ESET 200 
Peru. SAMAR" "M. FR EZIO 
Wenezuela SE ZI 224 
Algier TOENE 9 Il NAE O 
Boliwja . e WW 105 
(Grecjae 4.1389.  ual08 
Uruówajw. 0% 095 WELOO 
Borlusaljiaa ADA NSALOO 
FOLWASCE Ara 54 czaczaj 100 
Mitwa =. O <AWEZAN00 
Estonjan Cepe m 91 
Bulgara a a SEE 77 


Nr. 46 _ 
Egipte o a a AI 
Ekwater FR AE BR. 75 
(Gwatemala Ni Z 50 
Mutcjaw» a... 0d. 45 
Chiny |=" a a 40 
Filipiny m t M 5. SE 40 
Panama oen A S i R 40 
Koncom i ™ =. 1, -= 30 
Paracwa i e MEST TTS 20 
Kosta-Rika o 9.8 2 03 18 
San-Salvator e 0.00. 18 
Hondūras "EN 07 15 


Centralny Związek Przemysłu Piwowarskiego i Słodowniczego 
w Rzeczypospolitej Polskiej. 


Deputaty robotnicze. Na podanie C, Z. P. P. i S. 
w sprawie wysokości deputatów robotniczych, 
Ministerstwo Skarbu nadesłało odpowiedź na- 
stępującą: 
MINISTERSTWO SKARBU 
Nr. D. VI. 3794:2;29. 


Do 
CSZ PP iS 


w Warszawie, 


Załatwiając pismo z dnia 11.IX 1929 r. Mi- 
nisterstwo Skarbu wyjaśnia, że określenie ilości 
piwa, jaka na zasadzie $ 5 rozp. Min. Skarbu 
z 25/VIII 1924 r, Dz. Ust. R. P. Nr. 90 poz. 850 
odpowiada miejsccwym wymogom i może być 
zwolniona od podatku, przysługuje władzom 
skarbowym i dlatego też określona przez Izbę 
Skarbową w ...... norma 2 litry na jednego 
pracownika w browarach na obszarze tej lzby 
nie może być zmieniona. Nadmienia się, że o ile 
Zarządowi Browaru w ..... norma ta nie do 
gadza, to niema przeszkód, aby ją zwiększył, 
jednakże za odpowiedniem opodatkowaniem ilo- 
Ści piwa, jakie browar ten zechce wydawać pra- 
coewnikom ponad normę, ustaloną przez Izbę 
Skarbową. 

Odpis niniejszego otrzymuje 
Izba Skarbowa w ...... i nazwany browar. 


wyjaśnienia 


Naczelnik Wydziału 
(—) Zubrzycki. 


Pesiedzenie Zarządu C. Z. P. P. i S. W dniu 7 listo- 


pada odbyło się posiedzenie Zarządu C. Z. P, P. 


i S, na którem zatwierdzono i przyjęto bilans | 


Warszawa, dn. 8.11.29. 


i rachunek strat i zysków za rok 1928 i uchwalo- 
no budżet na rok 1929, Nadwyżki wpływów 
przelano do kapitału rezerwowego. W sprawie 
organizowania eksportu słodu, na skutek pew- 
nych przeciwnych twierdzeń wypowiadanych na 
posiedzeniu słodowni Zarząd C. Z. P, P. i S. 
oświadcza, że między interesami piwowarstwa 
i słodownictwa w naszych warunkach rozbież- 
ność żadna nie istnieje, przeciwnie browary, o ile 
możności, starać się będą o rozwój słodownictwa 
w szczególności eksportowego, by w razie po- 
trzeby móc zaopatrywać się w słód w zasobnych 
słodowniach eksportowych, siłą rzeczy produku- 
jących towar wysokiej jakości, na ogólnie przy- 
jętych warunkach kredytowych i po cenach od- 
powiadających rynkowi wewnętrznemu. 

W sprawie zaników postanewiono starać się 
o podwyższenie dopuszczalnych norm zaniko- 
wych dla piwa dubeltowego i piwa mocnego. 

W celu zebrania materjałów do nowelizacji 
ustawy o opedatkowaniu piwa postanowiono zu- 
żytkować łamy naszego tygodnika, drukując ko- 
lejno artykuły ustaw z prośbą do wszystkich 
browarów o nadsyłanie swoich uwag, dotyczących 
koniecznych zmian w przepisach akcyzowych. 

Uchwalono zwrócić ię do Ministerstwa 
Kolei o zastosowanie taryf zawczowych dla tych 


przedsiębiorstw, które wyprawiają słód poza 
swoimi browarmi. 
Postanowiono przystąpić w charakterze 


członka do Instytutu Fermentacyjnego przy Po- 
litechnice Warszawskiej. 

W sprawie przewożeń kolejowych uchwalo- 
no zawczasu zabiegać o pozostawienie piwa na- 
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dal, t. j. po terminie 30.1X.1930 r. w klasie tary- Sprzedano piwa: 
fowej 7 i o rozesłanie okólnika do władz wyko- | | er = 
nawczych by wszędzie jednakowo zaliczano piwe Miesiące | 1928 1929 Różnica % 
do klasy siódmej, a nie do szóstej, jak to dziś ma | | === 
miejsce na niektórych stacjach kolejowych. Styczeń. . 133152 130978 | — 2174 | 16 
Wreszcie uchwalono wniosek następującej Tuty s ża. 154529 104000 | — 50529 32,8 
treści: wobec  zaostrzającej się konkurencji Maszec 127717 123000 ZAJ 201. 
i ze względu na kalkulację produkcji piwa || Kwiecień .| 174275 | 204710 | + 30435 |15,5 
i rozbieżności cen konkurencyjnych, chwila obec- Maj "e 236956 | 245652 -+ 8696 | 3,7 
na nadaje się doskcnale do ściślejszego porozu- czernece 269565 | 298732 | -- 29167 |10,8 
mienia browarów i uważaną być może za wyjąt- || Lipiec . . 292029 | 331703 | -+ 39674 |13,6 
kowo korzystną do takiego porozumienia, a sa- Sierpień. . 281088 | 374456 | -L 93368 (33,1 
mo porozumienie za niezbędne dla rozwoju pi- | | Wrzesień . 250543 | 288224  -|-37681 15,3 
jipe naii Razem. .| 1919854 | 2101455 |- 181601 | 9,4 


Uchwalono również zwrócić się do Minister- 


stwa Skarbu o zupełne wstrzymanie interwencji AE E N 


władz wykonawczych w wypadkach przypadko- 
wego użytkowania butelek z obcą wyciśniętą Me 1639 | 850 | Róznica | 
firmą. | s 
2 30 eaan 2 oi Styczeń . . 748000 | 861000 | -+ 113000 
Premje wywozowe od słodu. Premje wywozowe od luty. 735000 723000 — 12000 
słodu tak samo jak od produktów przemiału wy- Marzec . . 853000 574000 — 279000 
noszą 9 zł. od 100 kg. zaś od jęczmienia premje Kwiecień . 705000 679000 — 26000 
ustawiono na 4 zł, od 100 kg. MAF. .-. 962000 1130000 | -- 168000 
Spożycie piwa. W miesiącu październiku wpłynęło = iż 0 e IL SE 
do kas MOREEG ych z tytułu akcyzy od piwa PORADĘ wa e Hooai OE 
1.591.000 zł., co odpowiada spożyciu piwa we LC wj 1612000 e pP 4 
wrześniu 288 224 htl. W porównaniu z wrześniem W t 1350000 2067000 a o 
; j a À Październik . 1383000 1591000 -- 208000 
roku ubiegłego spożycie piwa wzrosło o 37.681 | |--——— ——— J- 
Razem. . | 11350000 | 12461000 | + 1111000 


htl śczyliwo"15,37. 


E f 2/X1 8.65 flh. La Plata * 
CENY, JĘCZMIENIA 4/X1 8.65 flh. La Plata 
Warszawa. 2/XI 27.00 — 29.00 zł. 5 XI 8.60 fih. La Plata 
5/XI 27.00 — 2900 zł. 7/XI 8.40 flh, La Plata 
6/XI „2700 — 29.00 zł. 8/X1 * 835 flh. La Plata 
8/X1 27.00 — 29.00 zł. 9/XI 840 flh. La Plata 
9/XI 27.00 — 29.00 zł. 12/X1 8.30 flh. La Plata 
Bydgoszcz. 7/XI 27.00 — 28.50 zł. 14/X1 8.10 flh. La Plata 
14/XI 26.50 — 28 50 zł. 2/XI 8.30 flh. Marocco 
Kraków. 9/XI 29.00 — 30.00 zł. a sn nn, Marocco 
, 13/XI 27.00 — 30.00 zł. 7/XI 8.05 flh. Marocco 
Lublin. 4;XI 25.00 — 26.00 zł. | 8/XI 8.05 flh. Marocco 
EPIT ZONU ZC 1 | 9/XI 8.05 flh. Marocco 
exi A E | 12/XI 8.00 flh. Marocco 
SM SIRO POZ] 14/XI 7.90 flh. Marocco 
P ; 5/XI 26.00 E 29.00 t | Chicago. 2/XI Jęczmień słodowy 58 — 70 cts. za bushel 
SAKAI ZR] 26.00 — e i | 4/X1 Jęczmień słodowy 58 — 70 cts. za bushel 
9x1 26.00 m 200 fi 5/XI Jęczmień słodowy 61 — 67 cts. za bushel 
1 I 26.00 pi 29 00 6/XI Jęczmień słodowy 58 — 69 cts, za bushel 
BAI 2600 — 2900 A 7/X1 Jęczmień słodowy 58 — 69 cts. za bushel 
Wil W 27.00 = 5d 0 * 8/X1 Jęczmień słodowy 58 — 70 cts. za bushel 
peno; R 27.00 — 500 ŻW 10/X1 Jęczmień słodowy 58 — 70 cts. za bushel 
9/XI 27.00 — 29.00 zł. 13/XI Jęczmień słodowy 56 — 69 cts. za bushel 
Hamburg. sad SE Mi DEE Ros. Nowy York. 5/XI Jęczmień słodowy 69 cts. za bushel 
RA 5 Ah. Dun Ros. 7;XI Jęczmień słodowy 68 cts. za bushel 
A ih. pun; Ros. 8/XI Jęczmień słodowy 67 cts. za bushel 
8/XI 8.10 flh. Dun Ros. 9XI Jęczmień słodowy 76 cts. za bushel 
R 820 flh. pir Ron 10/X1 Jęczmień słodowy 67 cts. za bushel 
12/X1 8,05 flh. Dun. Ros. 13;XI Jęczmień słodowy 64 cts. za bushel 
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PRZEMYSŁ PIWOWARSKI 


DOM HANDLOWY 
S. BORNSTEIN i S. BROMBERG w Lublinie 


poleca 


Wyszła z druku broszura p. t. 
Chemja fizykalna 
a przemysł piwowarski 


Nr. 46 


CHMIELE POLSKIE 


Odczyt prof. A. KRZEMECKIEGO 


wygłoszony na 
Jesiennym Zjeździe Piwowarów w Krakowie w 1928 r. 


pierwszej jakości oraz 


SŁ ÓD pierwszorzędnej jakości z gwarancją analizy 
L ze znanej słodowni „K. R. Vetter“ w Lublinie CENA ZŁ. 1.50 


Adres telegraficzny: BROMBORN, telefony 216 i 1351, 
skrzynka pocztowa 54. 


Do nabycia w Centr. Związku Przemysłu Piwowarskiego 
i Słodowniczego Warszawa, Wiejska 17. 


ZAMAWIAJCIE NALEPKI PROPAGANDOWE! 


"Pw JEST 


Wzór nalepki. 
*eu]eIn]EU PFOA 


Arkusz podgumowany (50 nalepek) — 40 groszy. 
Centr. Zw. P. P. i St. w R. P., Warszawa, Wiejska 17. 


PRZEWODNIK 
MŁODEGO PIWOWARA 


w opracowaniu 
TADEUSZA LAMPE 
st. Zgromadzenia Piwowarów stoł. miasta Warszawy. 


Powinien się znaleźć w ręku każdego właściciela 
browaru, piwowara, ucznia i praktykanta. 


CENA ZŁ. 10. 
Zamówienia i przesyłki pieniężne prosimy kierować 


do C. Z. P. P. i S., Wiejska 17, m. 2. (P. K. O. Zwią- 
zek Właścicieli Browarów w Polsce, Ne 1041). 


VULKAN-WERKE A. G., Berlin S. W. 61 
Skład na Polskę * 


KAROL HESSENMULLER 


BYDGOSZCZ, TEL. 379. 


Dlaczego piwo jest nietrwałe? 


Odpowie po zbadaniu nadesłanej próby 


PIWOWARSKA PRACOWNIA ANALITYCZNA 


WARSZAWA, WIEJSKA 17, m. 2. TEL. 5-96. 
P. K. O. Związek łaścicieli Browarów w Polsce Nr. 1041. 
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